
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

今月は、３学年の調理実習の様子をお伝えします！ 

２年 
フード 

デザイン 

３年 
調理 

実習内容 

親子どんぶり 

折れ松葉のすまし汁 

即席漬け 

品数が増えて

パニック！ 

きゅうりの飾り切り 

菊花だいこん 

さまざまな飾り 

切りを練習中です 

1 年 
家庭総合 

(食物) 

実習内容 

ブルスケッタ 

ミートローフ 

グレープフルーツサラダ 

クリームチーズタルト 

和食のおもてなし料理 

 

 

 

 

IWAZU 

DESIGN 

LIFE 

2024 SPRING MAY 

酢豚用の肉に下味をつけています 

実習内容 

なすのトマトソースパスタ 

クロケット レモンスカッシュ 


