
中学３年生、保護者を対象とした体験入学を行い 
ました。在校生による学科紹介や実演の見学して
もらい岩津高校調理国際科の実演の見学を通し、
調理への理解・関心を深めていただくよい機会と
なりました。 

岩津高校では、普通科の３年生の授業に選択でフードデザインがあります。この授業でのテーブルマナー講習会の料
理・接客を調理国際科の３年生の生徒が担当しました。普段は、お互いの授業の様子を見る機会はありませんが、お互
いがどんなことを学んでいるのかを知る良いきっかけになりました。 

調理国際科新聞 

令和２年１１月 
第２４号 発行 
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毎年、地場産業を理解する一環として八丁味噌料理対決を校内で行っています。試作や話し合いを繰り返しレシピを
考えました。審査員の方々に各班ごとに料理のプレゼンをおこない審査していただきました。八丁味噌だけでなく愛知
県の特産品や郷土料理を広めていけるような料理をこれからも考えていきたいです。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

最優秀賞 

チョコフロランタン 

まるや賞 

二夏二冬！積み上げタルよ 

岡崎市観光協会賞 
樽ロット 

～石風黒ごまﾄﾘｭﾌを積んで～ 

カクキュー賞 

なすと味噌田楽のパイ造り 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

調理国際科３年  優秀賞 

第１２回高校生「朝ごはん」コンテスト 

作品名「今日も元気に！香り豊かな朝ごはん」 

調理国際科 2年  最優秀賞 
第 51回全国高校生料理コンクール 
作品名「たっぷりキャベツの八丁タルト」 

 
 
 

 
 
 

 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

調理国際科１年 地域選抜賞 

第 9回チー１グランプリ 

作品名「いいじゃん！稲荷寿司だら！食べてみりん」 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

調理国際科２年 優秀賞 

令和２年度牛乳・乳製品利用料理コンクール愛知県大会 

作品名 「揚げずにヘルシー！ミルフィーユ風ミンチカツ 

～味噌クリームソースがけ～」 

応募総数２４８校 

７，９１５作品の中から 

最優秀賞に選ばれました！！ 


