
８月５日（月）、1年生 40名が ANA クラウンプラザホテル内の京料理「たん熊」、洋食レストラン「スターゲイト」、中国

料理「花梨」に分かれて料理や現場の雰囲気、仕事の様子を見学してきました。また、食事後は総料理長と卒業生か

ら調理師としてのやりがいやこれまでの経験談など貴重なお話しを聞かせていただきました。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

高校生にとっては、いつもの教わる立場から教える側の立場に立つことで普段とは違った経験ができました。小学生の

皆さんも料理の楽しさや、自分たちが作ったものをみんなで食べることで 

地場産業である八丁味噌の郷を見学し伝統ある味噌づくりの歴史を学びました。歴史、知識を知ることで今後のレシピ開

発の際に生かしていきたいです。また、午後からはミツカンミュージアムでお酢づくりの歴史を学びました。地元の食材や

産業を学び、これから「食」という分野で自分たちにもできることを考えていきたいです。 
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食物調理技術検定 
2･3年生の希望者が検定を受検しました。自分で献立を考え、何度も 

練習を重ねて料理を完成させました。 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
続けて SUMMER VACATION ver14号発行！ 


