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 暑さの厳しい夏休みも調理国際科では様々な授業を各学年で行いました。生徒も実際の調理現場での体験や工

場見学などから多くの刺激を受けました。これらの経験を今後に生かしていきたいと思います！ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

2年校外実習 

2年生では全員がホテルや大量調

理の現場で校外実習を行ないました。 

実際の調理現場での体験に不安と緊

張もありましたが貴重な経験をすること

ができました。調理の大先輩方からたく

さんの指導をしてもらいこれからの実習

や進路選択に生かしていきたいです！ 

１年現場見学 １年工場見学 

ＡＮＡクラウンプラザグランコート名古屋で調理現場の見学を兼ねて 
和・洋・中に分かれ、料理をいただきました。また、卒業生と料理長か 
ら調理師としての貴重なお話を聞くことができました。 

カクキュー八丁味噌とミツカン酢の工場へ見学に行きました。地
元の歴史ある食材に触れ、楽しみながら学ぶ事ができました。2
学期は、地元食材を活用した調理にも取り組みたいと思います！ 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

２年高大連携事業 

２年作法講習会 

3年作法講習会 

３年調理実習 

愛知学泉大学でキャリア教育の一環として食品実験を行ないました。設備の整った実験室や、初めて見る実験器具に驚きました。「でん
ぷん」に関する実験を楽しみながら分かりやすく教えてもらいました。 

トヨタキャッスルホテルで和食の作法講習会を行ないました。基本的な作法や料理の説明だけでなく実際に板前の方が実演をしてくれまし
た。和食の作法でも知らないことや間違って覚えていることが多くあり勉強になりました。 

重慶飯店名古屋店で中国料理の作法講習会を行ないました。実際のお店での雰囲気や料理を目の前にし緊張しながらも中国料理の食
事作法を学びました。北京ダックを切り分け工程をみせていただき貴重な体験となりました。 

また、3年生では大量調理をはじめ様々な調理実習や献立作成、料理のサービス
まで行っています。3年間の集大成として来年 2月には卒業発表会を予定していま
す。作品展示や実演も行っていますのでぜひお越し下さい！！ 

2学期の主な予定 

○文化祭 

○技術家庭科作品展 

○交流授業 

○中学生体験入学 

○会食会     など 

10 月 7 日（日）中学校技術家庭科展を岡崎中

央総合公園・体育館で開催予定です。ぜひ見学

にお越し下さい！！（実演・展示予定） 
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